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Catering og Storkgpkkenudstyr

Den renser luften
I storkeokkener

Jimco A/S i mal med ETV
af luftrenseren KPC.

Af Anne R. Kraufeldt

Jimco A/S i Rudkegbing er
kommet i mal med en ETV,
med en gennemfort test af
luftrenseren KPC (Kitchen
Pollution Control).
Luftrenseren til storkek-
kener - Jimco KPC (Kitchen
Pollution Control) - er testet
i forbindelse med en omfat-

tende dokumentation for
Jimco A/S’ UV-C-teknologis
performance.

Testen skete i forbindelse

Som en del af Jimcos ETV-proces blev der gennemfort tests af luft-
renseren KPC (Kitchen Pollution Control), der henvender sig til
restauranter og storkekkener.

med en verifikationsproces
hos DANETV i samarbejde
med FORCE Technology.
Det internationale ETV-
koncept skal gore det nem-
mere for producenter af
miljgteknologi at doku-
mentere deres lgsningers
tekniske egenskaber. De
forste 26 danske teknologi-
er er nu blevet verificeret,
og forventningerne til kon-
ceptet er store.
Environmental Technolo-
gy Verification (ETV) er en

eller miljoteknologisk pro-
dukts virkningsgrad lever
op til leverandgrens spe-
cifikationer. Med stemp-
let kan virksomheder altsa
dokumentere deres lgsnin-
gers effektivitet bdde her i
Danmark og i udlandet og
hidtil har 26 danske tekno-
logier gennemgdet en ETV-
proces.

- Verifikationen er en uvil-
dig vurdering af produktets
ydeevne, der kan bruges

og potentielle kunder, her-
under forst og fremmest til
at give sikkerhed for, at pro-
dukter rent faktisk lever op
til de resultater, som leve-
randeren lover. Kgberne
opndr med tredjepartsvur-
deringen gennemsigtig og
troveerdig effektdokumen-
tation, siger kemiingenigr
Marianne Kyed Orbak, le-
der af DANETV-centret hos
FORCE Technology, som er
et af flere testcentre under
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internationalt anerkendt
verifikation af, at et klima-

Frigodan
Pastinakfritter

- Laekre og sprode

Anvendes som tilbehor til kad, fisk og fierkree, eller som en snack.

Tilberedes i ét lag i varmluftsovn ved 220°C i 12-15 min.,
eller indtil de er sprode (tiden athanger af ovnens ydeevne).

Frigodan:
Sa kan du godt te op...
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